
 
 
 

PRIMERS PLATS 
 

 *CREMA DE PEIX AMB GALETS      8,00 € 
Crema de pescado con galets 

 
*FIDEUADA    7,00 € 

fideua 
 

*TORTELLINI AMB PANSES I PINYONS A LA CREMA D’ESPIN ACS  8,00 € 
Tortllini  con pasas y piñones a la crema de espinacas 

 
*CANELONS DE LA PADRINA    7,00 € 

Canelones de la abuela 

 
*ESPENCAT (escalivada, bacalla, pinyons i panses)    6,00 €     

ESPENCAT ( Escalivada,bacalao,piñones y pasas) 
 

*TEMPURA DE VERDURES AMB VINAGRETA DE FOIE 
 I SALSA ROMESCO   7,50 € 

Tempura de veruras con vinagreta de foie i salsa romesco 
 

*AMANIDA TEBIA AMB FORMATGE DE CABRA, SALMÓ FUMAT,  
CROSTONETS DE PA FREGIT I VINAGRETA DE PINYONS    1 1,50 €   

Ensalada tebia de rollitos de cabra con salmon ahumado, miel y vinagreta de piñones 

 
SEGONS PLATS 

 
*CONILL A LA CASSOLA AMB GAMBES    12,00 € 

Conejo a la cazuela con gambas 
 

*CUIXA DE GALL D’INDI AMB MARISC   9,50 € 
Muslo de pavo con marisco 

 
*CUIXETES DE POLLASTRE A LA MEL AMB POMA    10,00 €  

Muslos de pollo  a la miel con manzana 
 

*VEDELLA ESTOFADA AMB BOLETS A LA CATALANA    10,00  € 
Ternera estofada con setas a la catalana  

 
*TERNASCO AL FORN AMB PATATES    10,50 € 

Ternasco al horno con patatas 
 

*ESPATLLA DE XAI AL FORN    22,00 € 
Paletilla de cordero al horno 

 
*PORQUET AL FORN AMB GUARNICIÓ (ració)    12,00 € 

Cochinillo al horno con guarnicion (racion) 

 
*BACALLÀ GRATINAT AL FORN AMB ALL I OLI    11,00 € 

Bacalao gratinado con alioli 

 
*FARCELLETS DE SALMO AL CAVA    10,00 € 

farditos de salmon al cava   
 

*GRAELLADA DE PEIX   (sèpia, lluç, rap, llagostins, escamarlans, musclos, gambes amb 
vinagreta de llimona, gules i alls)    22,00 € 

Parrillada de pescado 1 (sepia, merluza, rape, langostinos, cigalas, mejillones, gambas con vinagreta de limon, gulas y ajos)) 

 
*SUQUET DE PEIX (rap, gambes, lluç, musclos)    15,00 € 

Suquet de pescado (rape, gambes, merluza, mejillones) 
 

*ORADA  A LA PROVENÇAL    12,00 € 
Dorada a la provenzal 

 
*LLUÇ AMB SALSA D’AMETLLES I BLADERS    10,00 € 

merluza a la sasla de almendras i esparragos verdes  
  
 
 


